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Radi bi se zahvalili naSim druzinam, starSem in vsem bliznjim, ki so nam s spodbudami, z dobrimi
nameni, s potrpezljivostjo ter konkretno pomocjo pomagali pri izdelavi te raziskovalne naloge.

Iskrena zahvala gre ravnatelju Sole gospodu Dragu Skurjenu za pomoc¢ in podporo ob pisanju naloge.

Hvala gospodu Marjanu Lovrecu iz izletniSke kmetije Lovrec za podatke o kmetiji in turisti¢ni
dejavnosti na kmetiji.

Res velika hvala gospe Nadi Zupani¢ z izletniske kmetije Lovrec, ki nas je podprla pri ideji in

prispevala levji deleZ pri realizaciji naSih receptov in zamisli. Hvala vam, da razumete naso drznost in
eksperimentalnost.

Zahvalili bi se tudi naSemu mentorju profesorju Alesu Mardetku.

Hvala tudi profesorici slovens¢ine in anglescine Mateji MikloS$i¢ za lektoriranje naloge in profesorici
anglesc¢ine Klavdiji Heric za prevod v angles¢ino.

Nenazadnje pa hvala tudi vsem obCankam in obcCanom, ki so si bili pripravljeni vzeti ¢as za nasa
vprasanja ter so tako pomagali sooblikovati nas projekt do konca. Vasi podatki so nam bili vodilo in
spodbuda pri izdelavi te naloge.
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POVZETEK

V naSem letoSnjem turisticnem proizvodu smo hoteli ustvariti nekaj, kar temelji na nasi tradiciji,
vseeno pa ponuja nekaj novega, nenavadnega in odpira vrata za oblikovanje novega produkta v
turisticni ponudbi nasega kraja.

Tako smo za osnovo vzeli pridelek nase najbolj razSirjene kmetijske dejavnosti, grozdje. Cilj naSega
letoSnjega projekta je promocija grozdja, vendar ne kot vira za pridelavo vina, temvec¢ da bi grozdje
postalo tudi kot sinonim za pripravo dobre hrane, nase tradicionalne hrane, ki je prehranjevala Stevilne
generacije naSih prednikov. Cilj je torej ponuditi ljudem nov pogled na grozdje in naSe ideje
izpopolniti tako, da lahko ustvarimo kulinari¢no prireditev, ki bi prinesla v turisticno ponudbo nekaj
novega, hkrati pa bi po svoji vsebini postala edinstvena. Zato smo ustvarili na§ Grozdni talar. Njegov
glavni cilj je predstavitev nase prehranjevalne tradicije, naSega grozdja, nase zgodovine, posebnosti,
tradicionalnosti in tipi¢nosti. Grozdni talar torej gostom ponuja nepozabno potovanje po izbranih
okusih nase tradicije na nov, poseben nacin. Prva posebnost so jedi iz grozdja, druga pa je, da gostje
sami, s svojo aktivnostjo, sooblikujejo to potovanje.

Nas$ turisti¢ni produkt smo postavili na izletniSko-vinogradnisko kmetijo Lovrec v vasi JirSovci v
obcini Destrnik.

Nalogo smo izdelali na podlagi razpolozljive literature, pomemben vir pa sta bila tudi lastnika kmetije
Lovrec in ob¢ani, ki so nam posredovali svoje poglede in ideje.

V nalogi so predstavljeni tudi nacini trzenja ponudbe.

Vse ideje nam je uspelo zdruziti v nalogo, ki smo jo popestrili ¢ z reklamnim materialom,
namenjenim obiskovalcem Grozdnega talarja.

Nalogo je mogoce dobiti v knjiznicah Sol v Destrniku in v Trnovski vasi. Izvod imajo avtorji in
mentorja, dostopna pa je tudi na spletni strani nase Sole.

KLJUCNE BESEDE: grozdje, doma¢a hrana, tradicija, kulinarika, potovanje, dedi$¢ina, kmetija
Lovrec, Destrnik, razvajanje.

ABSTRACT

With this year's tourist product we wanted to create something that is based upon our tradition, but
nevertheless provides something new, unusual and which opens the door to distinguishing some new
product in the tourist offer of our town.

Therefore we took the produce of our most widespread agricultural activity, grapes, as a foundation.
The aim of this year's project is to promote grapes, however not in terms of growing wine, but in terms
of grapes becoming a synonym for preparing good food, our traditional food, which has nourished
generations of our ancestors and which nowadays still promotes our foods. Therefore the aim is to
offer people a new perspective on grapes and to improve our ideas in such a manner to be able to
create a culinary event which would bring something new into our tourist offer and at the same time
become unique regarding its content. Thus we created our Grape plate. Its main aim is to promote our
nutritional tradition and our grapes, as well as to promote our history, the specifics, the traditionality
and the typicalness. So the Grape plate offers the guest a memorable journey across selected tastes of
our tradition in a new, special manner. The first speciality are the dishes made of grapes, the second
the guest helping shape this journey by taking an active part in it.
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Our tourist product has been placed at the Lovrec vineyard homestead in the village JirSovci of the
community Destrnik.

The research paper has been written based on available literature, however an important source were
also the Lovrec homestead owner and the community members who shared their views and ideas
regarding the Grape plate.

In addition, marketing methods are presented in the research paper.

We have been successful in joining all of the ideas in this research paper which has been refreshed by
advertising material, intended for the visitors of the Grape plate.

The research paper can be found in the school libraries of the Destrnik and Trnovska vas school. One
copy is in the possession of the authors and mentors, and it is available on the website of our school as
well.

KEY WORDS: grapes, home cooking, tradition, cuisine, travelling, heritage, homestead Lovrec,
Destrnik, pampering.
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1 UVvOD

Velika vecina ljudi, ki je obiskala nase kraje, je izpostavila, da je pri nas zelo dobra hrana in pijaca,
ter da so okusili Stevilne izvrstne jedi in se okrepcali z dobro vinsko kapljico. Tako smo zaceli
razmisljati o turisticnem produktu, ki bi gostom ponudil dobro hrano, hkrati pa bi vseboval naso
tradicijo, krajevne posebnosti in znacaj nasega okolja.

Slovenske gorice, gorice, vinska trta, grozdje - to so glavne sopomenke za nase kraje. Atributi, po
katerih smo znani. In seveda vino. Toda mi ne bi vina ... Mi bi GROZDJE.

Grozdje bi bilo vodilno v nasem etnolosko-kulinaricnem potovanju. Mi grozdja ne bi dali v kozarec,
ampak na »talarq!

Tako se je zacelo nase potovanje z jezikom. Odlocili smo se, da bomo ustvarili turisticni produkt, ki bo
promoviral kulturno rastlino in njen plod, prepoznavni znak nasega obmocja. Vendar ne bomo
promovirali dobre vinske kapljice, ki tu nastaja Ze stoletja, temve¢ bomo grozdje uporabili za hrano.
Nase tradicionalne jedi bomo pripravili na nov, poseben nacin, tako da jim bo okus narekovalo
grozdje. Odlocili smo se, da bomo pripravili enodnevno potovanje po nasi kulinaricni tradiciji,
prepojeno z geografsko in kulturno prepoznavnostjo nasega kraja, na katerem bodo gostje doziveli
eksplozijo okusov grozdja. To ne bo samo kulinaricna prireditev, temvec splet tradicije, zgodovine,
navad, nenavadnosti in aktivnosti, povezanih s kulinaricno tradicijo, na nek nov, poseben, nacin.
Torej, vecplastno potovanje z jezikom.

Cilj nase naloge je na izletnisko-vinogradniski kmetiji Lovrec ustvariti novo turisticno prireditev, ki bi
predstavijala naso tradicijo in geografske posebnosti. Prireditev bi promovirala grozdje na nov,
poseben in tudi malce nenavaden nacin. Nas cilj je promocija grozdja z vidika prehrane, ne samo
pridelave vina. Tako smo nase tradicionalne jedi pomesali s kulturo in drugimi znacilnostmi nasega
kraja v prireditev, ki je atraktivna po svoji dejavnosti, predvsem pa po kulinaricni posebnosti. Z nasim
turisticnim proizvodom zelimo ljudi spodbuditi k dozivljanju nasih krajev na nov nacin, na nove
moznosti predstavljanja tradicije in kulinaricnih posebnosti. S spletom le-teh Zelimo poudariti
drugacnost in s tem novo moznost za potovanje po nasih krajih. To lahko gostje doZivijo na enodnevni
prireditvi, imenovani Grozdni talar.

Nas letosnji turisticni proizvod nosi ime Grozdni talar. Ime je sestavljeno iz dveh komponent —
promocije nase glavne razpoznavne kmetijske kulture — grozdja, vendar ne kot sestavine za vino,
temvec kot glavne sestavine za jedi, ki so tradicionalne za nase obmodje.

Glavno prizoriscée prireditve je izletnisko-vinogradniska kmetija Lovrec v vasi JirSovci v obcini
Destrnik. Kmetija je za izvedbo prireditve, kot je Grozdni talar, primerna iz vec vidikov. Je znana, ima
vse tipicne elemente stavbne dedisc¢ine nasega okolja, opremo v kuhinji, primerno jedilnico,
dostopnost, njena ponudba je vezana na tradicionalne jedi obmocja, gostje pa lahko na njej spoznajo
tudi utrip Zivljenja prednikov s tega obmocja. Nenazadnje pa ima Stevilne vinograde, ki bi zagotovili
zadostno kolicino grozdja za Grozdni talar. Poleg tega pa ne smemo pozabiti na lastnika, gospo Nado
Zupanic in gospoda Marjana Lovreca, ki sta pripravijena izpeljati in podpirati kulinaricne novosti, ki
jih predstavljamo v Grozdnem talarju.

Del prireditve se odvija tudi v muzeju Vinicarija, kjer bodo gostie med drugim spoznali zgodovino
zivljenja v nasih krajih, Ki so bili vedno povezani s trto in grozdjem.

Grozdni talar je zares potovanje po tradiciji kulinarike, zgodovine, posebnosti in tudi nevsakdanjosti
nasega obmocja. Gostje pa ne bodo samo pasivni potniki tega etnolosko-kulinaricnega potovanja,
temvec aktivni udeleZenci in sooblikovalci dogodka.

V prvem delu naloge smo predstavili splosne znacilnosti in podatke o izletnisko-vinogradniski kmetiji
Lovrec.



Potem smo raziskali, kaksni so odzivi na naso idejo pri lastniku kmetije, ravnatelju in Turisticnem
drustvu Destrnik.

V tretjem delu naloge smo oblikovali nas turisticni proizvod, ga umestili v prostor in cas ter nakazali,
kako ga trZiti (nacine ter izvajalce).

Pri izdelavi raziskovalne naloge smo uporabili razlicne metode dela:

e najprej smo po nevihti idej zbrali vse predloge in se od/ocili za to, ki jo prikazujemo;
po dolocitvi teme smo se odpravili na teren do lastnika kmetije, mu predstavili nase ideje in ga
vprasali, ali dovoli »uporabo« kmetije za projekt;

e za pridobivanje podatkov, predvsem pa mnenj o nasi ideji, smo uporabili tudi metodo
anketiranja;

e za oceno primernosti kmetije Lovrec za izvedbo Grozdnega talarja smo na podlagi literature,
Ze izvedenih primerov in lastnega razmisljanja oblikovali standarde in kriterije primernosti
kmetije Lovrec za izpeljavo Grozdnega talarja;

o sledila je pot v knjiznico, kjer smo iskali literaturo, povezano s temo;

e podatke smo iskali tudi na medmrezju;

o lastne ideje smo preizkusili tudi v praksi. Da ne bomo »prodajali macka v Zaklju«, smo jedi iz
ponudbe Grozdnega talarja z gospo Zupanic¢ zares pripravili, jih dodelali in ponudili v
pokusino. Tako smo ugotovili in potrdili, da je v glavnem segmentu, ki ga ponujamo v
Grozdnem talarju, nasa ideja res uresnicljiva in je nase kulinaricno potovanje dejansko
izvedljivo.

Pri izdelavi svoje raziskovalne nalogo smo si postavili sledece delovne hipoteze (predpostavke), ki so
bile nase glavno vodilo med delom:

eV obcini Destrnik obstajajo pogoji za izvedbo kulinaricno-etnoloske turisticne prireditve
katere, glavno vsebino sestavlja grozdje,

o v obcini Destrnik je primerna lokacija za izvedbo kulinaricno-etnoloske prireditve, katere
glavno vsebino sestavlja grozdje,

e Grozdni talar lahko postane turisticna znamenitost in tudi prepoznavni turisticni produkt
obcine,

e za izvedbo Grozdnega talarja potrebujemo malo zacetnega kapitala, lahko pa prinese dokaj
visok zasluzek,

e s svojim delovanjem bo Grozdni talar ucinkovito prispeval k promociji nase obcine.

Zaradi vecje poudarjenosti lokalne pristnosti smo vse jedi zapisali z narecnimi izrazi.

Najpomembneje pa je to, da smo ustvarili NOV PRODUKT NASEGA KRAJA, KI BO GOSTE
POPELJAL NA NEPOZABNO POTOVANJE Z JEZIKOM PO KULINARICNI TRADICIJI IN
POSEBNOSTIH NASEGA KRAJA.

PRIPNITE VARNOSTNE PASOVE, PRIPRAVITE BRBONCICE IN POTOVANJE SE LAHKO
ZACNE!
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Slike 1 — 7: In $e nekaj utrinkov iz nasega dela ... (foto: S. Lovrec)
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2 RAZISKOVALNI DEL NALOGE (JEDRO)

2.1 1DEJA

Kaj v bistvu je Grozdni talar? Nas talar je enodnevna kulinari¢no etnoloska prireditev, ki se odvija na
Izletnisko vinogradniski kmetiji Lovrec v JirSovcih, na kateri gostje aktivno sodelujejo in niso le
pasivni opazovalci. Na§ produkt gostom ponuja pogled v Zivljenje povezano s pridelavo in predelavo
grozdja nekoc¢ in danes in spoznavanje tipi¢ne jedi nasega kraja Vendar smo vse te tradicionalne jedi
namesto na klasi¢en nacin pripravili na osnovi grozdja oziroma iz grozdja. Tako bodo gostje ves dan
preziveli ob druzenju v vinogradu ter v pokusanju in pripravi jedi iz nasega talarja. Gostje bodo okusili
zganje iz grozdnih tropin, pojedli marmelado iz grozdja, se ogreli s ¢ajem iz jurke, pojedli grozdno
juho, grozdne »knedle«, sladkali pa se bodo z grozdnimi §truklji in gibanicami, na koncu pa jih caka Se
grozdni sladoled. Ker bodo v pripravi talarja tudi sami aktivno sodelovali, ne bodo odsli domov samo
s polnimi Zelodci, ampak tudi polni znanja za pripravo jedi iz naSega talarja.

Torej Grozdni talar je eksplozija okusov, morje gastronomskega razvajanja iz grozdja, zainjeno s
tradicijo in tipi¢nostjo nasega kraja. DOBER TEK!

2.2 REZULTATI RAZISKAVE

2.2.1 IZLETNISKO-VINOGRADNISKA KMETIJA LOVREC

Izletnisko-vinogradniska kmetija
druzine Lovrec se nahaja v JirSovcih. S
slamo krita hisa, ki je v letu 2009 dobila
priznanje Kmeckega glasu za ohranjanje
kulturne dedis¢ine na podezelju, obdana
z vinogradi, obiskovalca navdusi s
¢udovitim razgledom na okoliske kraje
ter sosednjo Avstrijo, Madzarsko in
Hrvasko. Pri pripravi hrane gospodinja
nadaljuje s  kulinaricno tradicijo
obmocja, v katerega je kmetija vpeta.
Obiskovalce navdu$ijo njena kisla
Stajerska juha, svinjska pecenka, solata
z zaseko, Stajerska gibanica, jabol¢ni
zavitek, narezek z mesom iz tiinke ...

Slika 8: Izletnisko vinogradniska kmetija Lovrec (foto: T.
Matko)

Gostje lahko razvajate svoje brboncice tudi z odli¢nimi vini, saj imajo na kmetiji 45.000 trsov, ki jih
negujejo s prav posebnim spostovanjem, in 15 razli¢nih sort vina (9 belih, 6 rdecih). Prav tako lahko
uzivate v okuSanju doma pripravljenih likerjev ter popijete Silce ali dva domacega Zganja. Otroci lahko
na kmetiji uzivajo v druzbi macke in psa Meda ali pa se starSem pridruZzijo na izletu z lojtrskim
vozom. Gostitelji organizirajo tudi vodene oglede po okolici z Zeljo, da gostje poblize spoznate
okoliske kraje. Tako vas popeljejo na panoramski ogled Destrnika, ogled vinicarije ter Maistrove
spominske sobe pa cerkve sv. Urbana, v druzbi z njimi pa se lahko povzpnete tudi na Maistrov stolp.
(Ustna izjava gospoda Marjana Lovreca, 11. 12. 2012, 15.20).

Kmetija je kategorizirana s tremi jabolki. Glas o njej se je ponesel ze Sirom po Evropi. Tako so gostje
kmetije iz vseh okoliskih drzav, prenocitev ali pa krajSe pocitnice pa so na kmetiji preziveli tudi gostje
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iz Nemcije, Belgije, Francije, Slovaske in Norveske. (Ustna izjava gospe Nade Zupanié, 11. 12. 2012,
15. 30).

Poleg turisticne dejavnosti pa se na kmetiji ukvarjajo tudi z gojenjem okrasnih bu¢, ki jih lahko gostje
obcudujejo na vrtu kmetije. Gospa Nada je bila tudi veckratna zmagovalka drzavnega nateCaja za
okrasni aranzma iz okrasnih buc.

(http://www.kmeckiglas.com/index.php?option=com_content&task=view&id=2814&Itemid=191,
pridobljeno 28. 12. 2012, 13. 40).

Slika 9: Smerokaz (foto: T. Matko) Slika 10: Lastnik in lastnica kmetije; Marjan
Lovrec in Nada Zupanic (foto: M. Kocbek)

Slika 11: Postelja, v kateri je na gradu Borl spala  gjika 12: Jedilnica za goste (foto: T. Matko)
Marija Terezija (foto: S. Lovrec)

Slika 13: Kuhinja (foto: M. Kocbek) Slika 14: Del vinske kleti (foto: S. Lovrec)
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2.2.2 PODOBNI DOGODKI IN PRIREDITVE

Obstajajo Stevilni kraji in obmodja, ki v svoji turisti¢ni ponudbi organizirajo prireditve oziroma tako
imenovane praznike, na katerih na Stevilne nacine ponujajo in promovirajo tipi¢no kulturno rastlino
oziroma sadez, ki ga gojijo ali pa uspeva v teh krajih in obmocjih.

Med nasim raziskovalnim delom smo poiskali tak$ne kraje in prireditve. Med najbolj znanimi in
uspesnimi bi omenili naslednje:

Praznik ¢eSenj: Najbolj znan festival, ki promovira znamenito kulturno rastlino obmocja Goriskih
Brd je vsekakor praznik ceSenj, ko velik del tega lepega griCevja zadiha in zazivi v znamenju
prireditev in dogodkov, ki so povezani s ¢eSnjami. Ta praznik zaradi dobre organizacije in odmevnosti
privablja Stevilne obiskovalce iz Slovenije in tujine. (http://www.praznik-cesenj.com/, 20. 2. 2013,
13.33).

Praznik kakijev: Zelo znana, odmevna in dobro organizirana prireditev je tudi Praznik kakijev v
Strunjanu, ki jo prirejajo na zaCetku novembra ze 12 let. Na njej gostje ne uzivajo samo v dobrotah,
pripravljenih iz kakija, ampak izvedo tudi veliko pou¢nih ter manj znanih dejstev o tem sadezu.
(http://td-solinarstrunjan.net/sl/praznik-kakijev, 10. 2. 2013, 13.40).

Praznik arti¢ok: Prav tako v Strunjanu se konec meseca maja odvija podobna prireditev, vendar
imajo takrat glavno besedo artioke. Na tej prireditvi lahko obiskovalci poleg bogatega
spremljevalnega programa pricakujejo bogato kulinari¢no razvajanje, kateremu glavno noto dajejo
artioke. (http://www.zakladi-istre.si/sl/prireditve/2-prireditve/107-praznik-artiok.html, 20. 2. 2013,
13.45).

Kostanjev praznik: V vasi Rodik pri Kozini lahko obiskovalci v mesecu oktobru uzivajo v
raznovrstnih dobrotah pripravljenih iz kostanja. Prav tako pa se lahko tudi sami preizkusijo v pripravi
kuhanega kostanja. (http://www.hrpelje-
kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29, 10. 2.
2013, 13.48).

Praznik jagod: Vsako leto privabi v Jance $tevilne obiskovalce Praznik jagod, kjer lahko uzivajo v
Stevilnih kulinari¢nih dobrotah, narejenih iz jagod.
(http://www.ljubljana.si/si/mol/novice/77855/detail.html, 10. 2. 2013, 14.02).

Praznik bu¢: Konec septembra ali na zacetku oktobra v ve¢ krajih severovzhodne Slovenije prirejajo
praznike bu¢. Tako lahko obiskovalci svoje brbonlice razvajajo v dobrotah, pripravljenih iz bug, v
Sredis¢u ob Dravi (http://www.kunstni-prleki.si/album-40.htm, 10. 2. 2013, 14.40), v Bodoncih
(http://www.pomurec.com/vsebina/12298/FOTQO:_Praznik_buc_v_Bodoncih, 10. 2. 2013, 14.42), v
Lipovcih (http://www.pomurje.si/aktualno/pomurje/praznik-buc-in-bucne-enoloncnice/, 2. 10. 2013,
14.43).

Gobarski praznik: Izredno zanimiva in privlagna prireditev se odvija meseca julija v kraju Zamenci v
Slovenskih Goricah. Na tej prireditvi krajani promovirajo svoje gobarsko bogastvo v okoliskih
gozdovih, razstavljajo gobe, pripravljajo jedi iz gob in seveda skrbijo za raznoliko zabavo gostov.
(http://www.zamenci.si/index.php?option=com_content&view=article&id=6&Itemid=14, 10. 2. 2013,
15.22).

Poleg navedenih praznikov in prireditev poznamo v Sloveniji Se Stevilne druge prireditve, ki
promovirajo kulturno rastlino, znacilno za posamezno obmocje in seveda dobrote, ki se lahko
pripravijo iz dolocenega plodu.

Kaj pa grozdje? V Sloveniji dejansko ne obstaja praznik ali prireditev, ki bi promovirala grozdje kot
kulturno rastlino, ki je lahko osnova ne samo za dobro vino, ampak tudi za okusne jedi. Se posebej bi
si tak$no prireditev zasluzile Slovenske gorice, katerih Zivljenje je Ze od nekdaj povezano z grozdjem.
Zato je nasa zamisel 0 Grozdnem talarju pomembna ne samo za promocijo nasega obmocja, ampak bi
to bila zanimiva prireditev, ki bi pritegnila Stevilne obiskovalce, prireditev, ki bi v SirS§em prostoru
ponujala res nekaj novega in bi zaradi tega veliko prispevala k promociji ob¢ine v drzavi in tudi izven

|
e


http://www.praznik-cesenj.com/
http://td-solinarstrunjan.net/sl/praznik-kakijev
http://www.zakladi-istre.si/sl/prireditve/2-prireditve/107-praznik-artiok.html
http://www.hrpelje-kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29
http://www.hrpelje-kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29
http://www.ljubljana.si/si/mol/novice/77855/detail.html
http://www.kunstni-prleki.si/album-40.htm
http://www.pomurec.com/vsebina/12298/FOTO:_Praznik_buc_v_Bodoncih
http://www.pomurje.si/aktualno/pomurje/praznik-buc-in-bucne-enoloncnice/
http://www.zamenci.si/index.php?option=com_content&view=article&id=6&Itemid=14

- Grozdni talar

nje. Zaradi svoje edinstvenosti pa bi bila tudi dobra trzna niSa, ki bi prinasala ekonomsko korist - ne
samo kmetiji Lovrec, ampak celotni ob¢ini Destrnik.

2.3. ZANIMANJE ZA NAS PROJEKT PRI RAVNATELJU, LASTNIKU KMETIJE IN
TURISTICNEMU DRUSTVU DESTRNIK

Preden smo zaceli razvijati na$ projekt, smo se napotili do lastnika kmetije gospoda Marjana Lovreca.
Povedali smo mu, kaj zelimo narediti in kakSne ideje imamo za njegovo kmetijo. Zaradi dobre
lokacije, tradicije in tudi dejavnosti, s katero se ukvarja, bi bila njegova kmetija pravi kraj za izvedbo
Grozdnega talarja. Lastnik je nasim idejam z zanimanjem prisluhnil in nas takoj podprl. Rekel je, da je
tudi sam Ze razmisljal o nekaksni gastronomski prireditvi oziroma dogodku na njegovi kmetiji. Se z
veéjim zanimanjem nam je prisluhnila njegova partnerica, gospa Nada Zupani¢, ki tudi sama zelo rada
kuha, e posebej pa jo veseli ustvarjanje novih, mogo&e tudi nenavadnih jedi." Gospod Lovrec nam je
pomagal tudi tako, da nas je popeljal po kmetiji, nam predstavil njeno zgodovino in nam pomagal pri
idejah za realizacijo naSega produkta. (Pogovor z gospodom Marjanom Lovrecem in gospo Nado
Zupanic, 11. 12. 12, 15.00).

K uri, ki je namenjena razvijanju in oblikovanju na$ih turisti¢no raziskovalnih idej, smo povabili
gospoda ravnatelja. Predstavili smo mu leto$nji projekt. Zamisel mu je bila zelo vSe¢ in jo tudi
podpira. Obljubil je vso pomoc¢ pri izvedbi projekta in pri uresni¢itvi naSe ideje. (Ustna izjava gospoda
Draga Skurjena, 5. 12. 12, 15.10).

Po tem smo obiskali tudi predsednika turisticnega druStva Destrnik gospoda Ivana Hauptmana. Ta je
poslusal naSe ideje in se strinjal, da je tovrstna prireditev zelo dobrodosla v ob¢ini, kajti nas kraj je
znan po Stevilnih dobrih tradicionalnih jedeh. Predsednik drustva nam je obljubil pomo¢ pri
anketiranju in promociji Grozdnega talarja ostalim drustvom po Sloveniji, s katerimi imajo stike.
(Ustna izjava gospoda Ivana Hauptmana, 14. 12. 12, 14.40).

2.3.1 STANDARDI PRIMERNOSTI IZLETNISKO-VINOGRADNISKE KMETIJE LOVREC
ZA 1ZVEDBO GROZDNEGA TALARJA

Kot oshova za smernice gastronomije v Sloveniji nam je sluzila Strategija razvoja gastronomije
Slovenije in Studija Operativni program razvoja turizma v Zasavju, kjer se avtorji ukvarjajo s standardi
potrebnimi za izpeljavo doloCene turisti¢ne dejavnosti.

Na podlagi te literature smo oblikovali standarde primernosti za kmetijo Lovrec tako, da smo lahko
dobili potrditev, ¢e je izbor te kmetije primeren za izpeljavo Grozdnega talarja. Tako smo izpostavili
naslednje standarde in kriterije:

- videz gostinskega obrata,

- lokacija, dostopnost, parkirisce,
- ponudba prehrane in pijace,

- dodatna ponudba,

- velikost gostisca,

- spletna stran in trZenje ter

! Gospa Zupani¢ je dobitnica zlatega drzavnega priznanja za svoj zavitek z jurékovim nadevom.
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- tradicija.

Videz gostinskega obrata: Najpomembne;jsi
obrati, ki morajo zaziveti na podezelju, so
turisticne kmetije. Te skuSajo notranjost objekta
oplemenititi s pri¢evanji hisne ali krajevne
dedis¢ine. Zunanji videz mora ustrezati podobi 1 | !
osrednjega dela  Slovenskih  goric, zelo i = ¥ i :
pomembna pa je tudi urejenost okolice turisticne ’ m ﬁh’ i R~
kmetije. Zunanjost turisticne kmetije ponazarja
vas, v kateri stoji turisti¢na kmetija, pri ¢emer je
ve¢ moznosti: predmeti, ki so jih nekoc
uporabljali pri kmeckih opravilih, elementi
tehniske dediS¢ine, ustvarjalnost lokalnega Slika 15: Urejena podoba kmetije Lovec (foto: M.
prebivalstva,  spomeniki  znanih  lokalnih Kochek)

osebnosti ...

Za kmetijo Lovrec lahko potrdimo, da je notranjost opremljena z elementi hisne ali krajevne dediscCine,
kajti na podstre§ju jedilnice imajo urejen manj$i muzej, ki prikazuje opremo in potrebscine, ki so jo
uporabljali domacini v 19. in prvi polovici 20. stoletja. Tudi videz kmetije je v skladu s tradicijo
nasSega kraja, kajti del, namenjen gostom, je zgrajen v obliki stare kmecke hiSe in je pokrit s slamo.
Prav tako lepo urejena je zunanja okolica, ki je ob doloc¢enih priloznostih tudi primerno okrasena
(motivi iz bu¢, velikonoc¢ne dekoracije, kot so bile neko¢ znacilne, bozi¢ne dekoracije ...). Na kmetiji
so na ogled tudi predmeti, ki so jih neko¢ uporabljali pri delu na kmetiji ter stari stroji in orodja.
Nedalec¢ stran pa se nahajajo tudi $tevilni elementi kulturne in naravne dedis¢ine ob¢ine Destrnik.

Kmetija Lovrec je torej kar se ti¢e standarda, ki ga opredeljujemo za videz in izgled obrata,
popolnoma primerna za izvedbo Grozdnega talarja.

Lokacija, dostopnost, parkiri§¢e: Na
podezelju je lokacija gostinskega obrata
pomembna predvsem zaradi tega, da ne moti
lokalnega prebivalstva. Dostopnost je
kljucna, zato je potrebno skupaj z ostalimi
turisticnimi  produkti v vasi (kulturna
dedis¢ina, nastanitve, drugo) urediti
usmerjevalne informativne table ob vstopu v
vas, vsaj ena oznaka pa mora biti postavljena

vvvvv

prostor mora biti urejen pred gostinskim -
obratom oziroma v neposredni blizini. Slika 16: Smerokaz (foto: T. Matko)

Lokacija kmetije Lovrec je odmaknjena od ostalih hi§ v vasi (v manj$i dolinici) in je obkrozena z
gozdom in vinogradi, tako da ne moti ostalega lokalnega prebivalstva. Tudi dostopnost je zelo dobra.
Usmerjevalne table so postavljene ze na regionalni cesti Ptuj—Lenart in na cesti proti Mariboru,

vvvvvv

je mozno priti vse do kmetije, za avtobuse pa je urejeno parkiris¢e nad kmetijo.

Kmetija Lovrec je torej kar se tice standarda, ki ga opredeljujemo za lokacijo - dostopnost in parkiri§ée
obrata - popolnoma primerna za izvedbo Grozdnega talarja.
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Ponudba prehrane in pijace: Turisti¢na kmetija mora ponujati jedi iz svoje pokrajine ter slovenske
jedi. Prav tako mora jedi pripravljati na tradicionalen nacin in ¢e je le mogoce, iz sestavin, pridelanih v
lokalnem okolju. Za ponudbo vin bi naj veljali enaki kriteriji kot pri jedeh, medtem ko morajo biti med
ponudbo brezalkoholnih ter Zganih in ostalih pija¢ pretezno domace ter ekolosko pridelane pijace.

Kmetija Lovrec ponuja gostom tipi¢ne jedi kraja in okolja. Gostje imajo tako na izbiro kislo $tajersko
juho, svinjsko pecenko, solato z zaseko, Stajersko gibanico, jabol¢ni in sirov zavitek, narezek z mesom
iz tiinke ... Gospodinja te jedi pripravlja in tudi postreZe na tradicionalen nacin. Jedi so pripravljene iz
sestavin, ki jih priblizno 80% pridelajo sami ali pa kupijo pri drugih lokalnih proizvajalcih. (Ustna
izjava gospoda Marjana Lovreca, 11. 12. 2012, 15.20).

Tudi vina, ki jih ponujajo gostom so pridelana iz lasnih vinogradov, ponujajo pa vinske sorte, znacilne
za ta kraj. Brezalkoholne in zgane pijace so iz doma pridelanega sadja.

Tudi kuhinja je opremljena po vseh standardih in zadostuje za pripravo razli¢nih vrst hrane za skupine
do 80 ljudi.

Kmetija Lovrec je torej kar se tie standarda, ki ga opredeljujemo za ponudbo hrane in pijace obrata,
popolnoma primerna za izvedbo Grozdnega talarja.

Dodatna ponudba: Na podezelju mora biti dodatna ponudba pestrejSsa. Smotrno je, da turisti¢ne
kmetije ponujajo moznost ogleda obrti, vkljuevanja gostov v delo na kmetiji, izposojo koles, jezo s
konji, prodajo izdelkov v sklopu turisti¢nih kmetij ...

Prav tako bi morale turisti¢éne kmetije ter drugi gostinski obrati v sodelovanju z drustvi organizirati
manjs$e prireditve, ki odsevajo tematiko iz Zivljenja okolja, da bi privabili ¢im ve¢ gostov.

Navedenih kriterijev kmetija Lovec trenutno ne izpolnjuje v popolnosti. Na kmetiji namre¢ ni mozno
videti in spoznati obrti, gostje se ne vkljuCujejo v delo na kmetiji, ni moznosti izposoje koles in jeze
konjev. Kupijo pa lahko nekatere spominke in izdelke. Prav tako Se vedno ni vecje stalne prireditve, ki
bi odsevala zivljenje okolja.

Z izvedbo Grozdnega talarja se bo to spremenilo. Gostje bodo na tej prireditvi spoznali zivljenje in
obrti nasega okolja, se vkljuc¢ili v delo na kmetiji, spoznavali lokalno kulinariko, si sami pripravili
hrano in spoznali Se ostale znamenitosti obCine, povezane z vinogradni$tvom in grozdjem.

Spletna stran in trZenje

Vsak gostinski obrat bi moral imeti svojo spletno stran, Kjer bi si potencialni gost lahko ogledal
kulinari¢no ponudbo, specialitete ter ambient, s Cimer bi povecal svoje konkurencne prednosti. Mnogi
turisti se za izbor doloCenega gostisca, oz. prenocis¢a pogosto odlocajo zgolj na podlagi vizualnih
podatkov, ki so dostopni na internetnih straneh.

Najvecja pomanjkljivost kmetije Lovrec, vsaj kar se naSih standardov tiCe, je podrocje spletnega
promoviranja. Kmetija namre¢ nima izdelane lastne spletne strani. Njena ponudba je sicer objavljena
na razliénih internetnih straneh (TD Destrnik, obéina Destrnik, www.slovenia.info,
www.turisticnekmetije.si ...) vendar turisti na teh straneh dobijo samo splosne podatke o njeni
ponudbi in lokaciji. Ta primanjkljaj bi odpravili tudi s ponudbo Grozdnega talarja. lzdelali smo
namre¢ facebook profil nase ponudbe, na§ profesor raCunalni$tva pa lahko izdela internetno stran
kmetije in naSega produkta.
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Sklep

Na podlagi izpostavljenih standardov smo ugotovili, da kmetija Lovrec kot lokacija za izvedbo
Grozdnega talarja v celoti ustreza pri standardih, ki izpostavljajo videz gostinskega obrata; lokacijo,
dostopnost, parkiri§¢e; ponudbo prehrane in pijace; velikost ter tradicijo.

Pomanjkljivosti se kazejo le pri standardih za dodatno ponudbo ter spletni strani in trzenju. Vendar
bodo prav z uvrstitvijo prireditve, kot je Grozdni talar, v ponudbo kmetije, tudi te pomanjkljivosti
odstranjene. Mi, kot avtorji te prireditve, imamo izdelano promocijsko plat, ponujamo prireditev, ki
ohranja tradicijo in izpostavlja kulinariko, hkrati pa Grozdni talar ponuja nekaj novega in zanimivega.
Z medsebojnim sodelovanjem bosta imeli koristi obe strani.

Zato lahko potrdimo: izletnisko-vinogradniSka kmetija je pravi kraj za izvedbo Grozdnega talarja.

2.3.2 REZULTATI ANKETE MED OBCANI

Ankete o tem, kako vidijo na$ projekt drugi obcani, ali bi ga podprli in ali mislijo, da bo zazivel, smo
razdelili med u¢ence nase Sole, nekaj izvodov pa smo dali tudi ¢lanom Turisti¢nega drustva Destrnik.
Odziv je bil dokaj dober, saj so nam od 200 razdeljenih vrnili 174 anket (87 %).

Graf 1: Kaksna se vam zdi zamisel o promociji
Na vpraSanje, kaksna se vam zdi zamisel o grozdja kot hrane oziroma kot dodatek jedem
promociji grozdja kot hrane oziroma kot in ne samo za vino?

dodatka jedem in ne samo za vino, je kar 63%
anketiranih odgovorilo zelo dobra, 37% jih je
obkrozilo moznost dobra, nih¢e pa nase ideje
ni oznacil kot slabe (glej graf Stevilka 1).

0% M Zelo dobra
M Dobra

Slaba
Za obisk nase prireditve bi se odlo¢ilo le malo

anketiranih. Tako je le 18% odgovorilo, da bi
se odlocili za obisk, 43% anketiranih pa je
odgovorilo, da bi jo mogoc¢e obiskalo. NE je
odgovorilo 39% vpraSanih. Predvidevamo, da
zaradi blizine lokacije, zaradi tega, ker se
veCina domacinov prav tako ukvarja z
vinogradni§tvom oziroma obiskujejo trgatve
pri znancih, sorodnikih in prijateljih (glej graf
Stevilka 2). Tisti, ki so se odlo¢ili, da bi obiskali naso prireditev,

pa so kot glavne vzroke za taks$no odlocitev navedli,
Graf 2: Bise tudi sami odlo&ili za da se jim ideja zdi zanimiva, ker Se nikoli niso
o oo doziveli ¢esa podobnega, pritegnila jih je ideja o
obisk te vrste prireditve? hrani iz grozdja in nenavadne jedi, nekaj pa jih je
napisalo, da bi se prireditve udelezili zgolj iz

39% 18% BDA radovednosti (glej graf Stevilka 4).

B MOGOCE
43% NE

Anketirani obcani pa so odgovorili, da bi pa
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na§ Grozdni talar priporo¢ili  svojim

prijateljem, sorodnikom in znancem (graf Graff‘.:.Naved.'te razloge, za kaj. bi se
Stevilka 3) odlocili za obisk taksne prireditve.
Graf 3: Komu bi Se priporocili obisk M Zanimiva
takS$ne prireditve? ideja
7% B Ni Se obiskal
Cesa
o podobnega
M Prijatelje, M nenavadna
znance, hrana
sorodnike
= Nikogar 14% ® radovednost

Tudi ime Grozdni talar je velika vec¢ina ljudi ocenila

Iz teh odgovor sledi zakljucek, da bi morali | imerng Ime se jim zdi preprosto, zanimivo,

promocijo Grozdnega talara usmeriti izven

L. . . - odraza bistvo, pritegne zanimanje ... (glej graf
domacega kraja in tudi izven oZzje regije, ., . briteg ! (glej gr
. . . o Stevilka 5).

predvsem v kraje, kjer vinogradniStvo ne
spada med primarne kmetijske dejavnosti. To
pa ne pomeni, da bi zanemarili promocijo tudi Graf 5: Se vam zdi ime Grozdni talar
v nasi okolici. primerno?

B Primerno

15% 2%

H Zanimivo
9%
 Zadeli bistvo

H Pritegne
zanimanje

® Neprimerno

Vecina vprasanih je dobro ocenila predlagani
simbol za naso prireditev (glej graf Stevilka 6).

Graf 6: KakSen se vam zdi simbol
naSega projekta?

M Preprost

B Prepoznaven

W Lep

H Domiseln

M Ostalo
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Glede na rezultate ankete lahko trdimo, da je veliki vecini ljudi na§ projekt zanimiv in ga podpirajo.
Ideja se jim zdi zanimiva z vidika reklamiranja nase kulture, predvsem pa nacina prehranjevanja in
promocije nasih tradicionalnih jedi, vendar na nov, poseben in zanimiv nacin. Zelo dobra se jim zdi
inovativna promocija nasSe tipi¢ne kulturne rastline, grozdja. Prepri¢ani so tudi, da bo ta projekt z

razvojem drugih turisti¢nih projektov v ob¢ini Destrnik $e bolj zazivel in bo imela korist od njega vsa
obcina.
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3 OBLIKOVANJE TURISTICNEGA PROIZVODA

Lokacija za izvedbo
nasega Grozdnega
talarja je na IzletniSko-
vinogradniski  kmetiji
Lovrec v vasi JirSovci v
ob¢ini  Destrnik. V
znano kmetijo, ki se
ukvarja s turizmom in
vinogradni$tvom, smo
umestili na$ turisti¢ni
produkt, ki
obiskovalcem nudi
nekaj novega, a hkrati
povezanega s tipi¢nimi
znacilnostmi nase
pokrajine. ‘

Na prireditvi  bodo  «)édsse %@F'?“* ,,\/ P SRNE 344

gostje  spoznali  tudi Zen/quewd 1 fokacga Izletnisko vinogradniske kmetije Lovrec (vir:
druge moZnosti - Geopedia)

uzivanja grozdja, in

sicer kot glavno

sestavino kulinariénega potovanja po tradicionalnih jedeh naSega kraja, ki jih je Grozdni talar
spremenil na svojevrsten nacin.

Z udelezbo na Grozdnem talarju prejmejo gostje vozovnico za zanimivo, dinami¢no in tudi malce
nenavadno, a kljub temu tradicionalno popotovanje po krajih, katerih ritem Zivljenja Ze stoletja
narekuje grozdje.

Kmetija Lovrec je pravi kraj za izpeljavo nase prireditve. Zdruzuje vso kulinari¢no tradicijo, Kajti
skrbna gospodinja je znana po pripravi tipi¢nih jedi nasega kraja. Kmetija je znana tudi po velikih
vinogradih, v katerih vzgajajo in pridelujejo Stevilne grozdne vrste in sorte vina znacilne za nase kraje.
Kmetija pa je zaradi ukvarjanja s turizmom tudi infrastrukturno primerno opremljena za izvedbo
Grozdnega talarja.

Nas$ produkt je nastal na trdnih temeljih in ima vse realne moznosti, da ne samo kmetija Lovrec,
temveé celotna obc¢ina dobi nov turisti¢ni produkt, ki bo vSe¢ SirSemu krogu ljudi, ne glede na starost
in status.

Za ime naSega projekta Grozdni talar smo se odlocili po nevihti mozganov in glasovanjem, ter celo
zrebanjem izmed vseh podanih predlogov ¢lanov ekipe, ko smo iskali vsebino, ki bi jo lahko vkljuéili
v letosnji projekt. Ko smo dolo¢ili smernice projekta, smo poiskali ime, ki nekako ze na prvi pogled
nudi povezavo z naSim okoljem, s kulinari¢no tradicijo, jezikovno posebnostjo, s prehranjevalnimi
navadami, z naravo in nekako tudi oznacuje nase obmocje oziroma na$ simbol. Grozdni talar je torej
tradicionalen, dozivljajski in tudi malce nenavaden. Hkrati pa ime opozarja na moznost drugacne
uporabe grozdja, talar pa veze na$ projekt na tradicijo naSega kraja. Od tod ime Grozdni talar.

3.1 RAZCLENITEV IDEJE IN OBLIKOVANJE TURISTICNEGA PROIZVODA

V projektu kulinari¢nega potovanja z imenom Grozdni talar bomo obiskovalcem ponudili naslednje:

e Tipi¢no kulturno rastlino nasega kraja — grozdje, ki ga bodo spoznali tudi kot sestavino za
pripravo jedi in ne samo kot vir za pridelavo vina.
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e Spoznali bodo nekatere tipicne jedi nasega kraja, vendar ne na klasi¢en nacin, kajti glavno
noto okusa jim bo dajalo grozdje.

e Pritegnili bomo Stevilne goste razlicnih starostnih skupin in interesov, saj bomo ponudili
veliko tematskih vsebin.

e Gostje bodo spoznali zgodovino in bogato dedis¢ino naSe obéine ter osrednjih Slovenskih
goric, ki sta jo vedno krojila grozdje in vinska trta.

e S pripravo hrane in s sodelovanjem pri trgatvi grozdja bodo lahko gostje sodelovali v
sooblikovanju prireditve in si pridobili nova kulinari¢na in prakti¢na znanja.

e Na koncu bodo lahko $e kupili razli¢ne izdelke in spominke.

3.2 PROGRAM

9.00—9.30: SPREJEM IN DOBRODOSLICA

Ljudje, ki se bodo udelezili Grozdnega talarja, bodo prispeli na
kmetijo Lovrec ob 9.uri zjutraj. Avtobus bo parkiral na parkiris¢u
nad kmetijo, poleg lokalne ceste in gostje se bodo pes napotili 300
metrov do kmetije. Ce pa bodo prisli na Grozdni talar s svojim
prevozom, bodo avtomobile parkirali na parkiri§¢u pri kmetiji.
gospa Nada Zupani¢. Po uvodnih pozdravnih besedah bodo gostje
delezni prve dobrodoslice, pripravljene iz grozdja; kot okrepcilo za
delo, ki jih caka, bodo dobili §iléek Zganja, pripravljenega iz
grozdnih tropin, imenovanega Grozdovec. Grozdovec je prva
specialiteta iz ponudbe Grozdnega talarja. Pripravlja ga lastnik. Za
kozarcke, v katerih bo postrezen, poskrbi lastnik.

9.30—10.30: TRGATEV
Po dobrodoslici sledi trgatev. Pod vodstvom gospoda Lovreca se Slika 17: Goste bo sprejel
bodo gostje napotili v enega od vinogradov. Ro¢no bodo trgali lastnik kmetije, gospod Marjan
grozdje. Preizkusili se bodo lahko v razli¢nih delovnih vlogah, ki so  Lovrec (foto: S. Lovrec)
potrebne med trgatvijo. Tako bodo lahko le »braci«, lahko bodo

»putari« ali pa »Cuvaji« nabranega grozdja.

Gostje bodo za delo potrebovali vinogradniSke Skarje in rokavice. Za to bo poskrbel lastnik kmetije.
Ta bo poskrbel tudi za vse ostale pripomocke: kadi, »pute« in »gajbice«. Ob morebitnem slabem
vremenu bo lastnik poskrbel tudi za gumijaste Skornje, kape in dezne plasce.

10.30—11.30: MALICA

Po prvi uri napornega dela bodo gostje delezni druge sestavine iz Grozdnega talarja. Na vrsti bo
»jizna«. Okrepcali se bodo z domacim kruhom, ki ga pripravlja gospa Zupani¢, namazanim z
marmelado iz jurke, sorte grozdja, znacilne za naSe kraje. Tudi okusna grozdna marmelada nastaja pod
pridnimi rokami gospe Zupanic.

Gospa pripravlja kruh iz sestavin, ki jih vecino pridelajo na kmetiji, ostale sestavine pa kupijo pri
lokalnih proizvajalcih. Kruh spece v lastni krusni peci.

»Jiizno« bo gostom na pladnjih postregla gospa Zupani¢ ob pomoci ene izmed njenih pomocnic v
kuhinji.
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11.30—12.30: TRGATEV (NADALJEVANJE)

Po »jiizni« bodo gostje nadaljevali trgatev.

12.30—13.00: PRESANJE GROZDJA IN ODDAJA GROZDJA V KUHINJO

Gostje nabrano grozdje odnesejo do kmetije oziroma do kuhinje. Gospodinji izro€ijo priblizno
polovico svojega nabranega grozdja. 1z njega bo pripravila kosilo.

Preostanek nabranega grozdja odnesejo do prese. 1z njega bodo naredili grozdni sok. Najprej bodo
grozdje zmleli, toda ne z grozdnimi Zrmljami, temve¢ ga bodo »zgazli«, potlacili ga bodo z bosimi
nogami. To lahko opravijo na dva nacina: vsak gost bo »pogazil« svoje grozdje ali pa bo to storilo
nekaj posameznikov za vso skupino. Sok, ki nastane pri tem postopku, bodo prelili v vrée in jih
razdelili med goste.

Pretlaceno grozdje bodo nato prenesli v staro preSo, kjer bodo postopek stiskanja grozdja izvedli
gostje sami. Sok, ki bo pri tem nastal, bodo dolili v vrée gostov. Ta sok bodo pili ob uzivanju hrane iz
Grozdnega talarja.

V tem delu bodo gostje za postopke potrebovali vedra, plasticne kadi in vrée. Vse to bo pripravil
gospod Lovrec. Pred pri¢etkom presanja bo pripravil tudi staro preso, gostom pa bo podal navodila,
kako bodo izvedli ta postopek.

13.00—14.00: OGLED KMETIJE

Pod vodstvom gospoda Lovreca bodo gostje spoznali zgodovino kmetije, predstavil jim bo dejavnosti,
s katerimi se ukvarjajo na kmetiji in razvojne faze kmetije. Ogledali si bodo tudi manjs$i muzej, ki
prikazuje kako so nekoc¢ Zziveli na kmetiji in v nasih krajih. Sledil bo ogled sob. Gostje bodo lahko
doziveli, na kaksnih posteljah so spali nekoc¢, kajti vse vzmetnice in vzglavniki so polnjeni z domacim
koruznim li¢jem ali z gosjim perjem. Lahko pa bodo obcutili del ugodja, ki ga je med pocitkom
uzivala cesarica Marija Terezija, kajti v t. i. cesarski sobi je namesScena postelja, ki jo je ob obiskih
gradu Borl pri Zavrcu uporabljala cesarica.

14.00—15.00: KOSILO

V casu pridobivanja soka v presi in ogleda kmetije pridne roke gospe Zupani¢ in njenih pomoc¢nic
pripravijo kosilo za goste.

Kot prvo jed dobijo gostje postrezeno Grozdno »zupo«, ki je prva specialiteta iz ponudbe Grozdnega
talarja. Narejena je iz rdeCega grozdja, njen okus pa bogatijo razlicno dodatki. Gostje lahko jedo
»Zupo«, tako da si vanjo natrgajo kose domacega ¢rnega kruha ali pa tudi brez njega.

Juhi sledi glavna jed. To so Grozdni »knedli«, preliti z grozdno omako. Bolj »sladkosnedi« lahko
svoje »knedle« $e »pocukrajo« s sladkorjem.

Za sladico gostje dobijo postrezen domaci sladoled iz grozdja. Posebnost sladoleda je, da ni narejen na
oshovi koncentrata ampak je pripravljen iz sestavin, ki jih pridelajo na kmetiji oziroma kupijo pri
lokalnih prebivalcih. Gostje bodo imeli na voljo sladoled iz belega ali ¢rnega grozdja.

Vse potrebne sestavine za pripravo jedi priskrbi gospodinja gospa Zupani¢ (sestavine, potrebne za
pripravo jedi, glej v prilogi). Tudi za pripravo jedi je zadolZzena gospodinja, ki organizira in priskrbi
tudi svoje pomocnice ($tevilo je odvisno od $tevila najavljenih gostov). Gospa Zupani¢ poskrbi tudi za
pripravo pogrinjkov in jedilnega pribora.

20



o Grozdni talar

15.00—17.00: OGLED VINICARIJE

Po kosilu se bodo gostje pod vodstvom gospoda Lovreca, ki je tudi lokalni turisti¢ni vodnik z licenco,
z avtobusom ali kombijem (odvisno od Stevila gostov), odpravili v kraj Destrnik na ogled muzeja
Vinicarija. Na poti do muzeja bo gospod Lovrec gostom predstavil zgodovino in posebnosti ob¢ine
Destrnik. Ker pot do Vinicarije poteka po vrhu gricev, bodo gostje lahko uzivali v razgledu na
Pesnisko dolino in slikovite kraje na sosednjih gri¢ih (Sveta Trojica, Vitomarci, Cerkvenjak ...).

V  Vinicariji bodo gostje spoznali zivljenje
viniCarjev. Poleg razlage gospoda Lovreca bodo
vse o zivljenju tega sloja prebivalstva spoznali z
ogledom filma. Multivizijo si bodo lahko
ogledali v treh prostorih hise: v obeh sobah in v
kleti.

Po koncu filma se bodo odpravili v obokano klet,
ki je opremljena, kot so bile neko¢ opremljene
vinske kleti v naSih krajih, sluzi pa tudi kot
razstavni prostor. V njej bodo gostje pokusali
vina domacih vinogradnikov.

Vse potrebno za ogled vinicarije pripravi gospod Lovrec. Ce je gostov Grozdnega talarja od 5 do 8,
mora pripraviti svoj kombi za prevoz do muzeja. Priskrbeti mora tudi klju¢e muzeja ter pripraviti vso
tehniko, ki omogoca predvajanje multivizije. Za pokuSino vina mora pripraviti kozarce. Pripraviti
mora tudi doma¢ kruh, sir in orehe. To bodo lahko gostje jedli med degustacijo. Kruh bo z njegove
kmetije, kjer ga peCe solastnica, gospa Zupani¢. Tudi orehi bodo z njegove kmetije. Kupiti bo
potrebno samo sir, zobotrebce in prticke.

Slika 18: Muzej ViniCarija v Destrniku
(fotografija: Turisti¢no drustvo Destrnik)

17.00—17.30: POPOLDANSKA MALICA

Po vrnitvi na kmetijo goste pricaka popoldanska »jiizna«. Postrezeni bodo z Grozdnim »Strudlom« in
Cajem, seveda iz grozdja.

Vse potrebno za ta obrok pripravi gospa Zupani¢. Priskrbeti mora vse sestavine, potrebne za pripravo
»Strudla« in Caja. Poleg tega mora v Casu odsotnosti gostov pomiti posodo od kosila in pripraviti
pogrinjke, jedilni pribor, ¢ajne vrcke in skodelice za €aj. Skupaj s svojimi pomocnicami tudi postreze
goste.

17.30—18.30: PRIPRAVA VECERIJE

Po »jilizni« pa bodo za pripravo vecerje poskrbeli gostje sami. V jedilnici bo gospa Zupanic¢ predstavila
pripravo jedi z imenom Grozdna zlozenka. To je vrsta paladink s posebnim nadevom. Sestavljena je iz
doma pripravljene smetane, grozdja in delckov jedilne ¢okolade.

Gostje bodo po navodilih gospe Zupanic pripravili maso za palacinke in smetano, iz grozdja odstranili
peske in ga razrezali. Prav tako bodo razrezali jedilno ¢okolado. Nato bodo v kuhinji spekli palacinke
in v njih zavili pripravljeno maso. Ko bodo pripravili svoje Grozdne zgibanke, jih bodo po zelji tudi
okrasili.

Vse sestavine bo priskrbela in pripravila gospa Zupani¢. Poskrbela bo tudi za zadostno $tevilo posode
in ostalih gospodinjskih pripomockov, potrebnih za pripravo jedi. Pripravila bo tudi prostor, kjer bodo
gostje pripravljali vecerjo.

Za pogrinjke bodo poskrbele pomocnice gospe Zupani¢. Te bodo pripravile mize, pribor, kroznike in
kozarce.
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Za vse tiste, ki ne bodo hoteli sodelovati pri pripravi vecerje, imamo na voljo glasbeno delavnico.
Gostje bodo morali uglasbiti eno od pesmi znanega domacina Leopolda Volkmerja. Volkmer je
namre¢ pisal pesmi o nasih krajih, skoraj v vsaki pesmi se pojavlja tematika o grozdju ali vinski trti.
Tako bodo morali sami izbrati pesem, jo uglasbiti s preprosto melodijo in hkrati oblikovati glasbeno
spremljavo na Orffov instrumentarij oziroma kitaro. Pesem v tem Casu pripravijo za nastop, ki ga
izvedejo pred vecerjo.

Za instrumente bo poskrbel lastnik kmetije. Ta bo instrumente tudi pripravil za uporabo. Pripravil pa
bo tudi zbirko pesmi Leopolda Volkmerja. Ce bodo gostje s seboj prinesli kakSen instrument, ga lahko
uporabijo. Lastnik kmetije, ki pozna tudi glasbene osnove, bo nudil pomo¢ pri programu.

18.30—19.30: VECERJA

Vecerja se bo zacela s programom, ki so ga pripravili »glasbeniki«. Po »programu« bodo gostje, ki so
pripravljali vecerjo, le-to tudi postregli.

Ko bodo gostje pojedli vecerjo, bosta gospa Zupani¢ in gospod Lovrec pospravila z miz morebitne
ostanke hrane, pribor in posodo, ki so jo med vecerjo uporabljali gostje.

19.30—20.30: DRUZABNA IGRA
Po vecerji bo sledila e druzabna igra, ki je povezana z grozdjem. Potekala bo tako:

Tekmovalci bodo tekmovali po parih (moski in Zenska). V lesenih ¢ebrih bo grozdje, ki je ostalo od
trgatve, ki so jo na zadetku dogodka opravili gostje. Zenske ga bodo morale z nogami potlagili. Ko
bodo koncale, bo moski s posebnim »talarom« teko¢ino prenasal na drugi konec jedilnice, kjer bo star
lesen sod, v katerega bo vlival sok. Ko bo prenesel ves sok, bo v sod zabil leseno pipo in s
plutovinastim zamaskom zamasil zgornjo odprtino na sodu. Nato bo odprl pipo, natocil kozarec soka
in ga spil. Zmagal bo par, ki bo prvi prenesel vso tekocino in izpil kozarec soka.

Zmagovalni par te igre bo prejel knjizico z recepti jedi, ki jih ponuja Grozdni talar.

Vse potrebno za igro mora priskrbeti lastnik kmetije. Gospod Lovrec bo predstavil pravila igre,
poskrbel bo za lesene Cebre (ima jih na kmetiji), pripravil bo »talare«, iz kleti pa bo prinesel tudi sod
in pipo zanj. Gospod Lovec bo po vecerji poskrbel tudi za postavitev rekvizitov, potrebnih za izvedbo
igre. Pri tem mu lahko pomagajo tudi gostje. Podelitev knjiZice zmagovalnemu paru bo gospod Lovrec
izvedel skupaj z gospo Zupanic.

20.30—21.00: ODHOD

Po igri se Grozdni talar zaklju¢i. Gostje bodo lahko Se kupili spominke oziroma ostale artikle iz
ponudbe kmetije Lovrec. Spominke lahko izberejo v vitrini pri vhodu v jedilnico. Na voljo bodo
spominki, ki jih omenjamo v nalogi. Na prodaj bodo tudi ostali proizvodi s kmetije Lovrec. Pri nakupu
bo gostom pomagala in svetovala gospa Zupani¢, na blagajni pa bo gostom zaracunal kupljeno blago
gospod Lovrec.

Pred samim odhodom se bosta lastnika, torej gospod Lovrec in gospa Zupani¢, gostom zahvalila in jih
ponovno povabila na Grozdni talar, ali pa tudi na kakSen drug obisk kmetije.

Kaj nudimo obiskovalcem?

Grozdni talar ponuja obiskovalcem enodnevno kulinariéno potovanje po nasih gastronomskih

vv e

prehranjevalno tradicijo in navade nasih ljudi.

—
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Ponuja pa tudi nekaj posebnega. Tradicionalne jedi nasega kraja, ki so hranile generacije in generacije
nasih prednikov, pripravljamo na drugacen nacin. Glavni okus teh jedi ne narekujejo vec sestavine, ki
jih uporabljajo ponavadi, ampak smo te jedi »zacinili« s kulturno rastlino, po kateri so nasi kraji Se
posebej znani — vinsko trto in njenim plodom — grozdjem.

Zelimo, da bi s pomo¢jo Grozdnega talarja dosegli nov pogled na grozdje, da bi tipi¢ni produkt nase
zemlje predstavljala na nov nacin, mu dali novo vrednost in novo dimenzijo kulinaricnega uzivanja
tega sadeza. S tem pa tudi povecali moznosti trzenja in popestritve turisticne ponudbe naSega kraja.

Da bo dozivljanje sporoCilnosti Grozdnega talarja Se vecje, smo dogajanje umestili na znano
izletniSko-vinogradnisko kmetijo Lovrec, v kateri gostje res zacutijo pridih topline in domacnosti ljudi
nasega kraja. Kmetija Lovrec je primerna tudi iz tega vidika, da je poleg turizma glavna dejavnost na
kmetiji vinogradni$tvo, tako da je dovolj »surovine« za izvedbo Grozdnega talarja.

Poleg kulinari¢nih uzitkov pa gostje spoznajo tudi delo in navade ob trgatvi, spoznajo zgodovino
vinicarstva oziroma zivljenja, ki sta ga vedno krojila vinska trta in grozdje, spoznajo pa tudi nacin
priprave hrane iz ponudbe Grozdnega talarja. Tako gostje niso le pasivni obiskovalci prireditve, ampak
z vklju€evanjem v delo aktivni sooblikovalci tega dogodka.

Grozdni talar je torej potovanje v duso nasega kraja, predvsem pa aktivno razvajanje brboncic s hrano,
kateri glavno noto okusa daje grozdie.

3.2.1 KDAJ SE ODVIJA GROZDNI TALAR?

Cas odvijanja Grozdnega talarja je povezan s trgatvijo. Cas izvajanja trgatve pa je odvisen od ved
dejavnikov. Na zacetek trgatve tako vplivajo vremenske razmere med letom, Cas trgatve pa je za
posamezne sorte grozdja razlicen. V naSih krajih se trgatev izvaja ponavadi od druge polovice
septembra do prve polovice oktobra.

Temu je prilagojeno tudi izvajanje Grozdnega talarja. Tako lahko recemo, da je moznost izvedbe
Grozdnega talarja vsak dan v Casu trgatve, torej od druge polovice septembra do priblizno konca prve
polovice oktobra.

3.2.2 PONUDBA GROZDNEGA TALARJA
Jedi, ki so vklju€ene v ponudbo Grozdnega talarja so naslednje:

»8§nops iz tropin«-Grozdovec,
marmelada iz jurke,

grozdna »Zupa,

grozdni »knedli,

grozdni »zos«,

grozdni sladoled,

grozdni »Strudl,

grozdni ¢aj,

grozdni sok,

grozdna zloZenka.

Ponudba je sestavljena, tako da smo oblikovali jedi za vseh pet dnevnih obrokov prehranjevanja.
Recepti za navedene jedi se nahajajo v prilogi.
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3.2.3 KAJ GOSTJE POTREBUJEJO?

Gostje, ki se bodo udelezili Grozdnega talarja, ne potrebujejo nicesar drugega kot le dobro voljo in
pripravljenost na kulinari¢no razvajanje. Za vse pripomocke, ki jih potrebujejo pri delu v vinogradu,
pri pripravi soka in jedi ter za prehrano, poskrbita lastnika kmetije in organizatorja prireditve, gospod
Marjan Lovrec in gospa Nada Zupanié¢. Priporo¢amo samo, da se gostje zaradi dela v vinogradu in
tlacenja grozdja oblecejo bolj Sportno (trenirka, Sportni copati, lahko tudi $kornji). V primeru slabega
vremena je priporo¢ljiva temu primerna obleka (anorak, dezni plas¢ ...). Ce pa bo slabo vreme goste
presenetilo med delom, bo za to poskrbel organizator, kajti na voljo je dovolj gumijastih Skornjev,
deznih plascev in kap.

3.3 CENA

Cena prireditve Grozdni talar znasa 25 evrov na osebo. V ceno je vkljuceno vse potrebno za pripravo
hrane, uporaba kuhinje in prireditvenega prostora, postrezene jedi in pijaca, razlaga in pomo¢ pri
pripravi hrane ter vodeni ogled vinicarije.

Ce se kateri od obiskovalcev odlo¢i, da bo prespal na kmetiji, se ta storitev zara¢una po uradnem
ceniku kmetije (gleda na vrsto sobe in storitev).

3.4 KONTAKT IN REZERVACIJA

Skupine, ki se bodo udelezile Grozdnega talarja, se bodo lahko dogovorile za rezervacijo termina pri
lastniku kmetije, gospodu Marjanu Lovrecu na telefonskih $tevilkah 02 753 31 11 in 031 619 549 ali
preko elektronske poste: marjan.lovrec@amis.net

3.5 OSTALA PONUDBA V OBCINI
Nasi gostje si lahko poleg vinicarije ogledajo tudi ostale znamenitosti ob¢ine Destrnik:

cerkev svetega Urbana iz leta 1518,
Stevilne kapelice, krize ter ostala znamenja,
Skarjakov muzej,

izdelavo »Micikinih roz«,

prireditev Kmecki praznik,

martinovanje in blagoslov vin v Vini¢ariji,
bal.

3.6 KAKO DO INFORMACIJ O NASI PONUDBI IN DOGODKIH V KRAJU

Najboljsi vir informacij o nasi ponudbi je gospod Marjan Lovrec, ki je dosegljiv na zgoraj navedenih
telefonskih Stevilkah in elektronski posti. O znamenitostih v naSem kraju in dogodkih v kraju ter
okolici se lahko vse potrebne informacije dobijo pri predsedniku TD Destrnik, gospodu Ivanu
Hauptmanu. Ce pa gostje Zelijo ve¢ informacij o znamenitostih v ob¢ini Destrnik poiskati sami pa
lahko najve¢ informacij dobijo na spletni strani Turistiénega druStva Destrnik: http://www.td-
destrnik.si/ in na uradnih spletnih straneh Obcine Destrnik: http://www.destrnik.si.

O nasi ponudbi lahko dobijo podatke tudi na profilu nasega projekta na socialnem omreZzju Facebook:
http://www.facebook.com/?ref=tn_tnmn#!/groups/224286624365363/

N
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3.7 CILINE SKUPINE

Nas turisti¢ni proizvod je namenjen naslednjim skupinam obiskovalcev:

e obcanom vseh starosti,

e vsem skupinam od 5 do 50 ljudi, ki so prisle na obisk kraja,

e vsem, ki Zelijo aktivno preziveti prosti ¢as,

e gastronomskim navdusencem,

e vsem, ki jih navdusuje drugacnost, izvirajoca iz tradicije.

3.8 SPOMINKI
Obiskovalcem bomo prodajali:

spominske magnete v obliki grozda,
koledar z motivi kmetije,

iz Hama perlic izdelane sponke za
lase v obliki grozda,

obeske za klju¢e iz modelirne mase
(motiv lista vinske trte),

glinene posodice, oblikovane iz lista
vinske trte,

kroznike, na katerih bodo z
dekorativno soljo narisani motivi
vinske trte in grozdja,

knjizice z recepti jedi iz ponudbe
Grozdnega talarja.

Slika 19: Krozniki z motivom grozdja (foto: B.
Gabrovec)

Pri izdelavi spominkov smo gledali tudi na nacin izdelave in material. Upostevali smo, da so preprosti
in iz materiala, ki ga je lahko dobiti v naSem okolju ter cenovno ugodni. To je pomembno tudi zato, da
bi spominke lahko izdelovali domacini. Tako bi z dodatno dejavnostjo izboljSali svojo ponudbo in
seveda zasluzek. Spominke bomo prodajali na kmetiji Lovrec. Razstavljeni bodo v stekleni vitrini pri
vhodu v jedilnico. Prodajali jih bodo ¢lani turistiénega podmladka ali ¢lani TD Destrnik. Denar bomo
namenili za placilo materiala in tudi za nakup potrebs¢in, potrebnih za Grozdni talar.

2 Za ceno izdelave koledarjev smo se pozanimali pri podjetju Birocenter iz Lenarta. Lastnik Maksimiljan
Poto¢nik nam je povedal, da bi tiskanje 150 taksnih koledarjev v barvni razli¢ici stalo 150,00 evrov, torej bi bila
cena 2 evra za kos.
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3.9 MASKOTA =
Maskota nasega Grozdnega talarja je Grozdek. 3 o
Predstavlja ga fant, obleCen v oprijeto majico = § B
vijolicne barve in oprijete hlace »pajkice«, prav :

tako vijolicne barve. Na majico ima z bucikami

pripete vijolicne balone. Na glavi ima pokrivalo

zelene barve. V eni roki drzi kroznik, v drugi pa

palico. -
Na§ Grozdek ze na prvi pogled simbolizira —
veselega in navihanega fanta, kot so pa¢ fantje v

nasih krajih. Njegova obleka v podobi grozda pa

kaze na na$ produkt, katerega glavna sestavina je

grozdje. Kroznik, ki ga ima v roki simbolizira

prehrano, torej drugo sestavino naSega produkta.

Palica pa je simbol Ovtarja, starodavnega Cuvaja

vinogradov. Grozdek je torej splet tradicije, veselja,

?;)I::e hrane in posebnosti. Je poosebljeni Grozdni Slika 20: Grozdek (foto T. Matko).

11388431

3.10 SIMBOL IN ZAPIS

Nas simbol je na krozniku narisan grozd bele sorte z napisom Grozdni talar. Skica je narisana in
senc¢ena z navadnim svinénikom, grozd in listi vinske trte pa so pobarvani z odtenki zelene barve.
Avtor simbola nasega projekta je ucenec Aljaz Mursec.

S tem simbolom je avtor izrazil bistvo naSega
projekta, in sicer predstavitev tipicne kulturne
rastline nasSega kraja, vinske trte, na krozniku. S
tem pove, da na$§ projekt promovira uporabo
grozdja za hrano, da lahko grozdje uporabimo kot
sestavino jedem, ki imajo izvor v tradicionalni
kulinariki naSega kraja. S simbolom poudarja, da
se lahko iz grozdja dobi tudi okusna hrana in ne
samo vino, na katerega ob omembi te rastline
najprej pomislimo. Simbol je preprost, zato si ga
bodo lahko ljudje laze zapomnili in tudi narisali.
Napis poudarja simboliko vinske trte in tudi
ekoloske barve, kot simbol zdravega nacina
prehranjevanja in izvora naSih jedi, ki jih Risba 1: Simbol »Grozdni talar« (avtor A.
promoviramo v projektu. Mursec)

3.11 KDO BO KAJ OPRAVLJAL

Za ¢im boljSe delovanje taksne turisticne tocke je treba dobro razdelati »vloge, ki jih bomo opravljali.
Posameznikom ali skupinam smo namenili naslednje naloge:

Lastnika kmetije Lovrec bosta:

pripravila ves potreben material za izvedbo Grozdnega talarja,

vodila goste na prireditvi,

gospa Zupani¢ bo pripravila hrano in gostom pomagala, ko bodo sami pripravljali svojo hrano,
gospod Lovrec bo gostom predstavil vinicarijo.



g Grozdni talar

Turisticni podmladek bo:

e  zamisel predstavil ¢im SirSemu krogu ljudi,

z dobro reklamo pri ljudeh ustvaril podporo za uresniéitev projekta,

izdeloval spominke oziroma pomagal pri njihovi izdelavi,

natisnil del reklamnih letakov.

Clani turisti¢nega drustva bodo:

e izdelovali spominke oziroma pomagali pri njihovi izdelavi.

Ostali prebivalci ob¢ine bodo:
o skrbeli za material, potreben za izdelavo spominkov,

e izdelovali spominke oziroma pomagali pri njihovi izdelavi.

Predstavili smo dokaj Siroko paleto ljudi, ki bi/bodo sodelovali v projektu. Tega nismo prepustili
nakljucju, temve¢ smo seznam zadolzitev sestavili na podlagi ankete in Stevilnih pogovorov z
navedenimi skupinami ljudi. Vsi so nam zagotovili, da so se pripravljeni vkljuciti v projekt.

4 TRZENJE NASEGA PROIZVODA

Predlogi za razvoj naSega turisticnega proizvoda so zapisani, sedaj jih je potrebno le Se priblizati
ljudem. Kako doseci, da bi ljudje slisali za nas, prisli k nam in seveda pri nas potrosili ¢im ve¢ denarja,
pa v tem poglavju. Predlagamo ve¢ nacinov. Navedli bomo predloge za uspesno predstavitev in kdo
od sodelujocih v projektu bi jih lahko uresnicil.

Zaceli bomo z lastnikoma kmetije Lovrec, ki bosta:

uredila novo spletno stran, ki bo promovirala njuno kmetijo in Grozdni talar,
na lokalnih radijskih postajah v okolici objavila obvestilo o prireditvi,

preko zdruZenja slovenskih turisti¢nih kmetij promovirala Grozdni talar ter
poskrbela za objavo v medijih (¢asopis in lokalne televizijske postaje).

Podmladkarji bomo:
e pripravili prospekt o Grozdnem talarju,
o posneli televizijsko reklamo®,

e izdelali in urejali profil na socialnem omrezju Facebook®,

® Reklama je posneta in je del priloge te naloge (glej zgos¢enko z reklamo).

* Skupina na Facebook-u Ze obstaja. Ve lahko vidite na:
http://www.facebook.com/?ref=tn_tnmn#!/groups/224286624365363/
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e napisali ¢lanek za turisticno prilogo Slovenskih novic ali pa za katero izmed tematskih revij
(Svet in ljudje, Horizont, Gea ...), kot smo to storili za Bolfensko pot oziroma Trnovsko vas
(glej Svet in ljudje, st. 9, letnik XI, september 2008, 24-31),

sodelovali pri izdelavi spominkov, ki jih bomo prodajali tudi v $oli,

e sami prepricali znance, sorodnike in prijatelje, naj se Grozdnega talarja udeleZijo,

reklamno gradivo nesli v Terme Ptuj, v Bioterme v Mali Nedelji ...,

iskali sponzorje za izdelavo prospektov, spominkov ...

Obcina Destrnik bo:
e nauradni spletni strani predstavljala Grozdni talar,
e zbirala material, potreben za spominke,

e predstavljala ta dogodek ostalim ob¢inam v okolici (Sveta Trojica, Lenart, Trnovska vas, Sveti
Andraz ...) in SirSe,

e na Grozdni talar povabila skupino vodstvenih ljudi iz drugih ob¢in.

Turisti¢no drustvo Destrnik bo:
e predstavilo nas projekt drugim TD in ostalim drustvom (upokojencev, gospodinj ...) v okolici,
e pomagalo pri izdelavi reklamnega materiala,
e raznaSalo reklamni material po ob¢ini in izven nje,
e sodelovalo pri organizaciji prireditev,
e povabilo svoje znance, prijatelje, sorodnike ...,
e pomagalo pri vodenju gostov,

o zbiralo material za spominke, jih izdelovalo ter prodajalo.

Drugi ob&ani bodo:
e Grozdni talar predstavili prijateljem, znancem, sorodnikom,
e izdelovali spominke,

e pripravljali material za spominke.

5 STROSKI IN FINANACNA SREDSTVA

Ker je na kmetiji Lovrec Ze vse, kar potrebujemo za izvedbo taksne prireditve, kot je Grozdni talar, bi
bili stroski za izvedbo dogodka nizki.

Najvecji stroski bi nastali pri promociji dogodka. Stroski, ki bi nastali zaradi tega, znasajo:

N
>4
0
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e izdelava in vzdrzevanje nove spletne strani: 700-800 € (www.aliansa54.com/izdelava-
spletnih-strani/, pridobljeno 30. 12. 2012, 16.40),
objava do 30 minut dolgega radijskega oglasa s ponovitvami: 150200 €,

e objava oglasa v Casopisu Vecer (v prilogi Potovanja): 42 €. Na mesec¢ni ravni bi to zneslo 168
€ (www.vecer.si/oglasi/cenik2010.pdf, pridobljeno 30. 12. 2012, 14.38).

Objava oglasa na videostraneh SIP TVS za 7 dni: 1667 €
(www.siptv.si/images/stories/cenik_2012/cenik_siptv.pdf, pridobljeno 30. 12. 2012, 17.03),

Predstavitvena reportaza s terena ter objava na SIP TV: 65 € (Prav tam).

Skupaj bi stroski, vlozeni v promocijo, znasali od 2750 € do 2900 €!

Ti stroski bi se pokrili s placilom gostov, ki bi se udelezili Grozdnega talarja, ter iz drugih prihodkov
kmetije, Ki jih ta prejme iz svoje dejavnosti.

Izracun stroskov potrjuje, da je nasa izbrana lokacija res primerna za izpeljavo Grozdnega talarja, kajti
z nizkimi vstopnimi stroski bi lahko organizirali zelo odmevno in tudi financno dobi¢konosno
prireditev.

6 RAZPRAVA

Ugotovili smo, da na obmodju ob¢ine Destrnik obstajajo vsi pogoji za izvedbo kulinari¢no-etnoloske
prireditve, kot je Grozdni talar. Potrditev so rezultati ankete, ki smo jo opravili med obcani, interes
lastnika in pozitivni odzivi predstavnikov drustev. Nenazadnje pa obstajajo realne moznosti za
izvedbo taksne prireditve, ker obstaja primerna lokacija (IzletnisSko-vinogradniska kmetija Lovrec), ki
poleg vse potrebne infrastrukture zagotavlja velike koliine grozdja, potrebnega za pripravo jedi iz
ponudbe Grozdnega talarja. Ta ne bi bil koristen samo kot turisti¢éna znamenitost, ampak bi imel tudi
$irSi pomen; z njim bi promovirali nase posebnosti, tradicijo, dedi$¢ino in nenazadnje kulinari¢no in
geografsko izvirnost nasega obmocja.

Potrebno pa bi bilo narediti e podrobno finan¢no analizo celotnega projekta — »razrez« stroskov, ki bi
nastali pri izvedbi prireditve, analizo, koliko dohodkov bi ta produkt prinesel ob¢ini oziroma koliksen
materialni doprinos bi pomenil za prebivalce. Ta del prepus¢amo ekonomskim strokovnjakom.

Smo pa prepricani, da bi bila izvedba Grozdnega talarja sprejeta zelo pozitivno in bi bil dogodek tudi
zelo obiskan, saj bi bil edini v Sloveniji s tak$no vsebino oziroma ponudbo. Prepric¢ani smo tudi, da bi
s pravilnim marketinskim pristopom dosegel zadovoljive dobicke.

Grozdni talar bi lahko postal tudi izhodisce za kasnejSe oblikovanje in izvedbo turisti¢ne prireditve v
ob¢ini katere glavna vsebina bi bilo grozdje in bi lahko trajala ve¢ dni. Tako bi ta dogodek lahko
postal nekaks$na paradna turistiCna prireditev ob¢ine Destrnik in tudi njene okolice. Vsekakor pa bi

® Ceno smo oblikovali s primerjavo cenikov veé radijskih postaj (radio City, Radio Center, radio Ognjisce, radio
Ptuj, radio Slovenske gorice), ki smo jih pridobili na spletnih straneh teh radijskih postaj.

® Za oglasevanje na SIP TV smo se odlo¢ili, ker je dosegljiva po vsej drzavi, saj je prisotna v ob&inah: Lenart,
Hajdina, Kidri¢evo, Destrnik, Ljutomer, Ormoz, Ptuj, Dornava, Gorisnica, Cirkulane, Videm, Markovci, ob¢inah
Spodnjega Podravja in Prlekije, v KKS omreZjih Teleing-a in Telekom-a Slovenije ter v programskih shemah T2
TV, SIOL TV, AMIS TV in Telemach (v osnovni shemi) po celotni Sloveniji.
(www.siptv.si/images/stories/cenik_2012/cenik_siptv.pdf).
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lahko postala dodatna ponudba turisticnim vsebinam Ptuja. Upamo na pogum in voljo turisti¢nih
delavcev obcine.

Nase hipoteze so glede na rezultate, ki smo jih pridobili med raziskavo, potrjene. Tako lahko tudi
potrdimo, da so bile nase metode in nacini dela, uporabljeni v raziskovalni nalogi primerni.

7 ZAKLJUCEK

Kot smo si zadali na zacetku, smo uspeli ustvariti projekt, ki ima vse moznosti, da zazivi. Oblikovali
smo turisti¢ni proizvod, ki bo zelo obogatil Ze obstojeco turisticno ponudbo ne samo na kmetiji
Lovrec, ampak tudi v nasi ob¢ini. Na§ Grozdni talar bo torej lahko deloval samostojno ali kot del ze
uveljavljene turisticne ponudbe.

Se tako dolga pot se za¢ne s prvim korakom. Nasi prvi koraki so bili dokaj plasni in polni dvomov,
vendar so z vsakim obiskom ljudi, ki smo jih predvideli za uspesno uresnicitev projekta in z njihovo
podporo, z vsakim uspes$no reSenim problemom, ki nam je stal na poti, postajali odlo¢nejsi, dokler
nismo dosegli cilja oziroma konéne oblike, predstavljene v tej nalogi.

Bilo je naporno, toda glede na odzive v anketi ter glede na zadovoljitev postavljenih standardov in
kriterijev smo prepri¢ani, da nam bo uspelo ustvariti nov prepoznavni turisti¢ni simbol kraja, ki bo
vSec Stevilnim ljudem od blizu in dalec.

Med delom smo spoznali veliko novega in tako smo tudi mi pridobili veliko znanj in spoznanj. Najbolj
smo uzivali pri oblikovanju ponudbe Grozdnega talarja, kajti vse jedi smo dejansko tudi pripravili in
poizkusili. To nam ni dalo le kulinariénega uzitka, ampak tudi spoznavanje razli¢nih na¢inov priprave
jedi ter s tem nove moznosti in izku$nje za samostojno ustvarjanje hrane, kar nam bo vsekakor
koristilo v prihodnosti.

Kar se ti¢e nasega proizvoda, pricakujemo, da bo lastnik kmetije res izpolnil obljubo in izvedel tak§no
prireditev ali pa vsaj prireditev s podobno vsebino. Pri¢akujemo tudi, da se bo vsaj ena izmed jedi iz
ponudbe Grozdnega talarja uvrstila v redno ponudbo kmetije Lovrec.

Vsekakor pa smo z delom pri oblikovanju ponudbe Grozdnega talarja pridobili Stevilne izkusnje za
organizacijo kulinari¢ne ali katere druge prireditve (npr. turisticne), kajti spoznali smo, kaj je potrebno
postoriti, da bi tak$no prireditev organizirali.

Na Grozdni talar smo ponosni, ker bo obiskovalcem predstavil na$ kraj, navade, obicaje, dedis¢ino in
tradicijo na nacin, ki je na tem obmoc¢ju nekaj novega in bo postal vzor tudi drugim podobnim
ponudbam.

Med raziskavo smo (na podlagi zacetnih hipotez oz. predpostavk) ugotovili:

Prvo hipotezo, da v ob¢ini Destrnik obstajajo pogoji za izvedbo kulinari¢no-etnoloske turisti¢ne
prireditve, katere glavno vsebino sestavlja grozdje, smo potrdili, ker:

e se v obdini na $tevilnih lokacijah nahajajo dovolj veliki vinogradi, ki bi lahko zagotovili
zadostno koli¢ino grozdja za izvedbo taksne prireditve,

e je zivljenje prebivalcev nase obc¢ine od nekdaj narekovalo grozdje oziroma dejavnosti v
vinogradu,

e 30 prebivalci neko¢ ze pripravljali dolo¢ene jedi iz grozdja.
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Hipoteza, da je v ob¢ini Destrnik primerna lokacija za izvedbo kulinari¢no-etnoloske prireditve,
katere glavno vsebino sestavlja grozdje, smo prav tako potrdili, ker:

e izletniSko-vinogradniska kmetija Lovrec nudi vse pogoje za izvedbo kulinari¢no-etnoloske
turistiéne prireditve, kot je Grozdni talar, saj ima vso potrebno infrastrukturo, prostore in
dovolj grozdja, ki je potrebno za jedi iz ponudbe Grozdnega talarja.

Hipotezo, da lahko Grozdni talar postane turistiéna znamenitost in prepoznavni turisti¢ni
produkt ob¢ine, smo tudi potrdili, in sicer:

e 7z odgovori v anketi, kajti vecina anketiranih podpira oblikovanje tega turisticnega produkta,
e dejstvom, da je bil del ponudbe iz Grozdnega talarja (juha, cmoki in zavitek) Ze ponujen
gostom kmetije in ti so zelo pohvalili pripravljene jedi.

Potrdili smo tudi hipotezo, da za izvedbo Grozdnega talarja potrebujemo malo zacetnega kapitala,
lahko pa prinese dokaj visok zasluzek, ker:

o v Slovenije ne obstaja praznik ali prireditev, ki bi promovirala grozdje kot osnovo za pripravo
okusnih jedi,

e bi takS$na zanimiva prireditev pritegnila Stevilne obiskovalce,

e Dbi bila zaradi svoje edinstvenosti tudi dobra trzna nisa, ki bi prinaSala ekonomsko korist ne
samo kmetiji Lovrec, ampak celotni ob¢ini Destrnik,

o bi bili zaradi Ze obstojece opreme, ki jo premore kmetija Lovrec, dejansko potrebni le stroski
za promocijo Grozdnega talarja.

Ker je program Grozdnega talarja oblikovan tako, da bodo udelezenci aktivno spoznavali naSe
kulinari¢ne in etnoloske posebnosti, lahko re¢emo, da smo hipotezo, ki predpostavlja, da bo Grozdni
talar s svojim delovanjem uéinkovito prispeval k promociji nase ob¢ine, potrdili.

Zdaj pa se podajte na pot, pridite k nam in POTUJ Z JEZIKOM PO GROZDNEM TALARJU, KI
VAM PRICARA NAS KRAJ NA POSEBEN NACIN!

W
[



Grozdni talar

8 LITERATURA IN VIRI

VIRI

Ustni viri in izjave informatorjev:

1. lvan Hauptman, 14. 12. 2012,

2. Marjan Lovrec, 11. 12. 2012,

3. Drago Skurjeni, 5. 12. 2012,

4. Nada Zupani¢, 11. 12. 2012.

Anketa

LITERATURA

1. Lebe, S. S. (et al.). Strategija razvoja gastronomije Slovenije. Center za interdisciplinarne in
multidisciplinarne raziskave in $tudije, Znanstveni institut za regionalni razvoj pri Univerzi v
Mariboru, Maribor, 2006. [Dostop:
http://www.slovenia.info/pictures/business_event/atachments_1/2006/Strategija_gastronomije
-31.8.2006_4277.pdf],

2. Rajh Jerman, N. (et. al). Operativni program razvoja turizma v Zasavju do leta 2013.
Regionalni center za razvoj, Projektna skupina operacije Natura - turistiéne zanimivosti
Zasavja, Obcina Trbovlje, Trbovlje, 2009. [Dostop: http://www.rcr-
zasavje.si/uploads/files/Koncni%200P%20s%20kazalom%20zadnja%20verzija_splet.pdf].

MEDMREZJE

1. http://www.td-destrnik.si/,

2. http://www.destrnik.si,

3. http://www.turisticnekmetije.si/lovrec,

4, http://www.siptv.si/images/stories/cenik_2012/cenik_siptv.pdf,

5. www.vecer.si/oglasi/cenik2010.pdf,

6. www.aliansa54.com/izdelava-spletnih-strani/,

7. http://www.radiocenter.si/,

8. http://www.radiocity.si/oglasevanje.php,

9. http://www.rsg.si/o-radiju/cenik-oglasevanja,

10. http://www.radio-ptuj.si/uploads/datoteke/Cenik%20RP%202012.pdf,

11. http://radio.ognjisce.si/sl/radio/marketing/,

12. http://www.praznik-cesenj.com/,

13. http://td-solinarstrunjan.net/sl/praznik-kakijev,

14. http://www.zakladi-istre.si/sl/prireditve/2-prireditve/107-praznik-artiok.html

15. http://www.hrpelje-
kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29

16. http://www.ljubljana.si/si/mol/novice/77855/detail.html,

17. (http://www.kunstni-prleki.si/album-40.htm,

18. (http://www.pomurec.com/vsebina/12298/FOTO: Praznik buc v Bodoncih,

19. (http://www.pomurje.si/aktualno/pomurje/praznik-buc-in-bucne-enoloncnice/,

20. http://www.zamenci.si/index.php?option=com_content&view=article&id=6&Itemid=14,

21. http://www.coloursofistria.com/hr/dogadjanja-2012/gastronomija/praznik-grozdja.



http://www.td-destrnik.si/
http://www.destrnik.si/
http://www.turisticnekmetije.si/lovrec
http://www.siptv.si/images/stories/cenik_2012/cenik_siptv.pdf
http://www.vecer.si/oglasi/cenik2010.pdf
http://www.aliansa54.com/izdelava-spletnih-strani/
http://www.radiocenter.si/
http://www.radiocity.si/oglasevanje.php
http://www.rsg.si/o-radiju/cenik-oglasevanja
http://www.radio-ptuj.si/uploads/datoteke/Cenik%20RP%202012.pdf
http://radio.ognjisce.si/sl/radio/marketing/
http://www.praznik-cesenj.com/
http://td-solinarstrunjan.net/sl/praznik-kakijev
http://www.zakladi-istre.si/sl/prireditve/2-prireditve/107-praznik-artiok.html
http://www.hrpelje-kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29
http://www.hrpelje-kozina.si/index.php?option=com_content&view=category&id=57&layout=blog&Itemid=29
http://www.ljubljana.si/si/mol/novice/77855/detail.html
http://www.kunstni-prleki.si/album-40.htm
http://www.pomurec.com/vsebina/12298/FOTO:_Praznik_buc_v_Bodoncih
http://www.pomurje.si/aktualno/pomurje/praznik-buc-in-bucne-enoloncnice/
http://www.zamenci.si/index.php?option=com_content&view=article&id=6&Itemid=14
http://www.coloursofistria.com/hr/dogadjanja-2012/gastronomija/praznik-grozdja

g Grozdni talar

9 PRILOGE

Pozdravljeni!

V okviru nasega letoSnjega raziskovalnega dela na podrocju turizma smo se odlocili, da bomo
predstavili projekt Grozdni talar. Realizirali bi ga na izletnis§ki kmetiji Lovrec v JirSovcih.
Namen projekta je promovirati vinsko trto, vendar ne kot vir za pridelavo vin, temve¢ za hrano.
Prosimo vas, ¢e lahko resite to anketo in nam tako pomagate pri oblikovanju zamisli za nas
projekt. HVALA

1. Kaksna se vam zdi zamisel o promociji grozdja kot hrane oziroma kot dodatek jedem in ne
samo za pridelavo vin?

ZELO DOBRA DOBRA SLABA

2. Bi se tudi sami odlo¢ili za obisk tovrstne prireditve?

DA MOGOCE NE

3. Navedite razloge, zakaj bi se odlocili za obisk tak$ne prireditve.

4. Komu bi $e priporocili obisk tak$ne prireditve?

5. Se vam zdi ime Grozdni talar primerno? Bi predlagali kaj drugega?

6. Kaksen se vam zdi simbol nasega projekta?
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RECEPTI JEDI 1Z PONUDBE GROZDNEGA TALARJA

CAJ 1Z GROZDJA:

Sestavine:

0,5 1 (ali ve¢) drobnih jagod rdecega grozdja
11vode

sladkor (po potrebi)

Postopek:

V posodo damo grozdne jagode in hladno vodo. Na
mo¢nem ognju segrevamo do vretja, nato ogenj
zmanj$amo, posodo na pol pokrijemo in kuhamo $e
priblizno 20 minut. Odstavimo s Stedilnika,
grozdne jagode zmeCkamo (lahko Kkar z
meckalnikom za krompir) in precedimo Cez cedilo.
Ce je grozdje zelo kislo, malo sladkamo. Caj
ponudimo Se vro¢, prija pa tudi ohlajen.

GROZDNA »ZUPA«:

Sestavine:

Grozdje

Cimet

Klin¢ki

Voda

Malo sladkorja

Séepec soli

Moka

Postopek:

V lonec damo vse sestavine razen moke in jih
kuhamo, dokler se grozdne jagode ne razkuhajo.
Nato dodamo moko, da se zmes zgosti, vendar ne
preve¢, saj ne sme biti pregosta. Kuhano jed
pretla¢imo in precedimo v jusnik.

Grozdna Zupa

GROZDNI »STRUDL«:
Sestavine

500 g listnatega testa

100 g sladkorja — beli
Vanilin sladkor

0, 5dl ruma

200 g skute - polnomastna
1 dl sladke smetane

3 Cajne zlicke pSeni¢nega zdroba
250 g ¢rnega grozdja

250 g belega grozdja

1 jajce

Postopek:

Listnato testo razvaljamo.
V posodi zme$amo sladkor, vanilin sladkor, rum, Grozdni Strudl
skuto, sladko smetano in razpolovljene ter
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izkos¢iCene grozdne jagode.

Nadev premazemo po testu in zvijemo.

Zavitek premazemo s stepenim jajcem in peemo
40 minut na 180° C.

GROZDNI »KNEDLI«
Za grozdne »knedle« naredimo krompirjevo
testo.

Sestavine:

60 dag olupljenega krompirja
40 dag ostre moke

1 jajce

2 Zlici masla

malo soli

YVVYY

Priprava testa: krompir olupimo, narezemo na
kose in ga kuhamo v slani vodi. Kuhan krompir
odcedimo. Takoj dodamo maslo in jajce ter
dobro pretla¢imo. Pustimo, da se krompir
ohladi, nato dodamo ostro moko. Testo gladko
zamesimo in ga oblikujemo v debel svaljek, ki
ga narezemo na rezine. V vsako rezino zavijemo
2 do 3 grozdne jagode brez koscic. Jagodam
lahko dodamo malo sladkorja. Oblikovane
»knedle« kuhamo v osoljeni vodi na slabem
ognju 10 minut. Kuhane knedle poberemo in jih
polijemo z rdeco grozdno omako. Lahko pa jih
povaljamo v poprazenih drobtinah in posujemo s
sladkorjem.

Grozdni knedl prelit z grozdnim zosom

GROZDNI SLADOLED
SESTAVINE:

Jajca

Sladka smetana

Sladkor

0,5 kg grozdja (belega ali ¢rnega)

Postopek:

Cela jajca ali samo rumenjake stepemo skupaj z
vro¢im mlekom (sladko smetano) in
sladkorjem, nato pa kuhamo toliko ¢asa, da se
masa zgosti. Zaradi jajc postane ta krema rahla
in bogata po okusu. Maso vlijemo v modelcke,
ohladimo in Sele nato damo v zamrzovalnik. Ko
naredimo osnovo za sladoled, dodamo v to
pretlaceno grozdje. Maso nato zmrznemo v
zamrzovalniku.

Grozdni sladoled
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GROZDNA ZLOZENKA
SESTAVINE:

MAGSA:

3 jajca

500 dag moke

Séepec soli

Séepec sladkorja

Priblizno 4 dl vode

Po potrebi mineralna voda
Jedilna Zlica rastlinskega olja

NADEV:

400 g belega grozdja
50 g jedilne ¢okolada

2 ml rastlinske smetane
Sladkamo po Zelji

Grozdna zloZenka

Postopek:

V posodo damo vse sestavine za
maso in jih z meSalnikom zmeSamo.
V ponvi spec¢emo maso. Medtem si
pripravimo nadev. Jedilno c¢okolado
narezemo na zelo majhne koscke,
smetano zmesamo z meSalnikom. Ko
je smetana zmeSana, dodamo grozdje
in ¢okolado ter vse skupaj
premesamo z zlico. Vse skupaj
namazemo na grozdno zloZzenko.



