Iz moje beleznice
Salon divjega

Zadnjic napovedano raziskovanje po juznodalmatinskih
kieteh Konavelj in PeljeSca bo moralo zacasno
odstopiti prostor Salonu sauvignon, ki se

je ponujal pred tednom dni na Ptuju

©  radi aktualnosti in tudi
zato, ker je bil prvi¢: Salon
sauvignon namrec, s podna-
slovom Festival vina in lepih
umetnosti, na sobotni son¢ni
dan in pozno v vecer, 16. maja,
v Dominikanskem samostanu
na Ptuju (ust. 1230). Ideja zanj
se je porodila ptujskemu no-
vinarskemu kolegu Slavku
Podbrezniku, k strokovne-
mu delu je pritegnil glavnega
enologa Ptujske kleti Bojana
Kobala, ki je za pridobivanje
vzorcev z vseh koncev sveta
izkoristil svoja poznanstva
in prijateljstva, ter Andreja
Sajka od prav tam, organi-
zacijske niti je imelo v rokah
Znanstvenoraziskovalno sre-
disce Bistra, ki je tridnevni
dogodek izpeljalo ob pomoci
dobronamernih sponzorjev
in tako imenovanih prijate-
ljev festivala. Vse skupaj se je
zacelo Ze v petek s Studijsko
potjo za novinarje po Halo-
zah, Kjer je sauvignon zelo
domad, in istega vecera nada-
ljevalo v nedrjih Ptujske kleti
s prepletom poezije, glasbe in

svetlobnih objektov, sklenilo
pa v nedeljskem dopoldnevu
z obiskom III. Mitreja, svetiSca
misti¢nega kulta perzijskega
izvora, ki so ga gojili rimski
vojaki, trgovci in uradniki.
Prireditelji so tudi s tem ho-
teli pokazati, da se Ptuj pona-
$a z bogato kulturno tradicijo,
sedanji Casi pa so v mestu z
vsega 24.000 duSami itak tako
umetnisko razgibani in pestri,
da se jih ne bi sramovala no-
bena mnogo vecja evropska
prestolnica. V prihodnjih me-
secih se bodo zvrstili festival
sodobne umetnosti Art Stays
(od 10. julija do 1. septembra),
glasbeni festival Arsana (od 23.
do 31. julija), Dnevi poezije in
vina (od 26. do 29. avgusta), Ce
nastejem samo najbolj izstopa-
joce prireditve, vse s Stevilni-
mi, svetovno uveljavljenimi
ustvarjalci.

Osrednji, sobotni dan je bil se-
veda namenjen sauvignonu;
od sauvage, kar v francoscini
pomeni divji. Zakaj prav tej in
eni sami sorti? Ker so ga ptuj-
ski in drugi bliZnji ter daljni
Stajerski vinogradniki vzeli
zelo za svojega, saj je pri nas

s 1070 hektarji tretja najbolj
razSirjena sorta za laskim ri-
zlingom in chardonnayjem,
in ker so enodnevni
enosortni festivali
zadnje Case ocitno
uspesnica. Ledinoje |
orala malvazija, letos
ob koncu marca s se- \
demnajsto izvedbo,
lani se ji je pridruzil
refosk, na drugi maj-
ski vikend so v Vi-
$njeviku slavili svojo
rebulo, v€eraj so se v
GH Union v Ljublja-
ni predstavili nasi in
Cezmejni Krasevci s ‘
terani, 19. junija bo
prav tam Salon ri- \
zlingov, traminec ob
koncu avgusta v Ne-
govo privabi Ze tezko
obvladljivo mnozico
navdusenceyv, 12. sep-
tembra bo v Sevnici |
5. festival modre fran-
kinje. Temu se je zdaj
pridruzil Se sauvigno-
novski salon in tudi
ta je zadel zebljico na
glavico: 108 vzorcev,
navedenih v katalogu,

64 vinarjev iz Avstrije (3),
Bolgarije (1), Cila (1), Franci-
je (1), Grcije (2), Hrvaske (2),
Republike JuZne Afrike (5),
Madzarske (1), Nove Zelandi-
je (2), Slovenije (43), Srbije (2)
in Turcije (1), osem domacih
ponudnikov dovolj pestrih in
okusnih jedi za podlago, pri-
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blizno petsto obiskovalcev
in Se veCerna swing zabava v
Son¢nem parku ob samostanu
s Pikajo & The Swing Wings ter
Jazz Ladies. Dovolj vsega za
razli¢ne okuse in Zelje. Orga-
nizatorji se pridusajo, da jim je
prviuspesen salon dal krila za
drugega prihodnje leto, Ceprav
za najbolj nujne evte bijejo
e7Zke boje.
Za prvic dovolj reprezen-
ativen nabor, Ceprav bi
nekaj ve¢ novozelandskih

tudi kak italijanski bolj
merodajno dopolnilo
sauvignonovsko sliko.
Toda kdor se je kdaj lotil
akega projekta, dobro
ve, da je prviC najtezje.
emelj je zdaj posta-
ljen, v prihodnje bo na
jem lazje graditi. Zato
a smo lahko spoznali
et sauvignonov iz pe-
ih eminentnih, menda
najboljsih juznoafriskih
Kkleti, od 2011 do 2014.
Vsi bolj svetli, kot smo
jih vajeni pri nas ali iz
doline Loare, aromat-
'sko manj napadalni in
umirjeni kot vecina
ovozelandskih, ki z
onjalnim razkoSjem
e pretiravajo, v ustih
a prijetno polni, do-
olj svezi in Zivahni,
kar je za mene odlika

dobrih sauvignonov. Cene?
Ce verjamete ali ne, od 40 do
50 ameri$kih dolarjev. Ugled
in povpraSevanje ocitno na-
redita svoje. Francoski so bili
trije, vsi od Henri Bourgeoisa
iz znamenitega Sancerra, sa-
uvignonovskega sredi$ca ob
Loari: umirjeni, elegantni,
vonjalno diskretni, po citru-
sih in tropskem sadju, svezino
jim poudarja zaznavna mi-
neralnost, tipi¢ni Sancerre!
Vseh slovenskih se kajpak ni
dalo poskusiti, nekaj pa ven-
darle: prijetno je presenetil
Kramer s Ptuja s suhim, kot
britev ostrim in svezim 2014;
krasen sauvignon G 2013 iz
Ptujske Kkleti je lahko za vzor,
leto mlajsi in brez oznake G
ne skriva slabSega letnika;
od M-enostavno dobra vina
iz Radizela so bila prav taka;
Marofov prekmurski iz Bo-
doncev 2013 je zelo resen (14
%) in intrigantski, skoraj slan
in s priokusom lesa, Ceprav je
videl samo inoks; briski Za-
nut, ki je bil v¢asih Ze odbija-
joCe aromaticen, se je oCitno
umiril; vipavski Tilia je ves¢
tudi s to sorto ... Vmes sta bila
Se predavanje Marije Hernja
Masten o zgodovini ptujskega
vinogradniStva in delavnica
Caroline Gilby (MW) o glo-
balnih stilih sauvignona. Na
njih, vljudno prosim, poca-
kajte do prihodnjic.



